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PUNAJUURI-SIPULIPANNUKAKKU 
10 annosta (1 kpl GN 1/1-65 mm vuoka) 
 
Annoskoko 170 g 
 
0,3 kg Strax Punajuuriraaste tai Strax Keltainen Porkkanatikku 
0,4 kg Strax Sipulisilppu 
 
PANNUKAKKUTAIKINA: 
0,25 kg Vehnäjauho 
0,8 l Kevytmaito 
0,02 kg Suola 
0,03 kg Sokeri 
0,18 kg Kananmuna (3 kpl) 
0,05 l Rypsiöljy 
0,003 kg Timjami, kuivattu 
0,02 kg Mantelilastu 
 
 
 
 
 
Sekoita jauhot, maito, suola, sokeri, kananmunat, öljy, timjami 
ja mantelilastut. 
Anna taikinan turvotan vähintään puolituntia. 
 
Sekoita punajuuri ja sipulit tasaisesti leivinpaperilla vuorattuun GN-vuokaan. 
Kaada taikina kasvisten päälle. 
Kiertoilmapaista 190-200 asteessa noin 30 minuuttia. 
 
Leikkaa pannukakku 5x2 paloiksi ja tarjoa riistakäristyksen syksyisenä 
lämpimänä lisäkkeenä. 


